
MINISTÉRIO DA CIDADANIA APRESENTA:

ORIGEM  
AO PRATO

uma experiência da

Primeiro, nós catalogamos a gastronomia brasileira 
com nossas expedições (produtores, chefs e receitas) e 
geramos conteúdo que transformamos em livros, filmes, 
webséries e muito mais. Em seguida, vem os festivais: 
onde reunimos tudo que aprendemos e experimentamos.

Está em nosso DNA entender o caminho dos 
ingredientes, da origem ao prato, e compartilhar todo 
esse conhecimento. Durante o ano a gente se encontra 
no www.farturabrasil.com.br e em nossas redes sociais. 
NOS VEMOS LÁ!
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ORIGEM AO PRATO
E S P A Ç O

ÁGUA MINERAL NATURAL

C O L A B O R A D O R

BORGES QUEIJOS ARTESANAIS 
(Porto Alegre, RS) Queijos

CAFÉ DO MERCADO 
(Porto Alegre, RS) Cafés

MASSA MADRE PADARIA ARTESANAL 
(Porto Alegre, RS) Pães

COMCACAU
(Porto Alegre, RS) Chocolates

QUEEN OF PEPPERS 
(Brasília, DF) Pimentas

MANIOCA (Belém, PA) 
Produtos amazônicos

ACADEMIA DO CAFÉ 
(Belo Horizonte, MG) Cafés

sexta-feira

sábado

domingo

18H RISOTO SERRANO Sandra de 
Moraes (São Francisco de Paula, RS)

20H30 POLENTA CREMOSA DE FUBÁ DE MILHO CRIOULO 
VERMELHO DO PROJETO CRIOULO (MG) COM BARRIGA 
DE SOL, TEMPURÁ DE PANCS E VINAGRETE DE CAJUZINHO 
DO CERRADO Diego Badra / Conca Cozinha Original (Brasília, DF)

13H CAMUSQUIM DE CAMARÃO
Daniela Martins / Lá em Casa (Belém, PA)

15H30 GALINHADA DA MAMA
DO RESTAURANTE CÁ-JÁ 
Yuri Machado / Ca-já (Recife, PE)

18H TUTU TONTO Mariana Oliveira /
Roça Grande (Belo Horizonte, MG)

20H FIDEUÁ DE CAMARÃO
Pedro Siqueira / Puro Restaurante 
(Rio de Janeiro, RJ)

12H30 TROPEIRO NORDESTINO
Yuri Machado - Ca-já (Recife, PE)

15H30 FIDEUÁ DE CAMARÃO
Pedro Siqueira - Puro Restaurante (Rio de Janeiro, RJ)

17H FILHOTE COM BAIÃO DE DOIS 
COM FEIJÃO DE SANTARÉM
Daniela Martins - Lá em Casa (Belém, PA)

18H30 ARROZ KALUNGA DA COMUNIDADE DE VÃO DAS 
ALMAS(GO) COM CARNE DE LATA, ORA-PRO-NÓBIS E BARÚ
Diego Badra - Conca Cozinha Original (Brasília, DF)

19H30 ARROZ DE COSTELA 
Nati Tussi / Roister (Porto Alegre, RS)



E S P A Ç O

sábado

sexta-feira

domingo

domingo

E S P A Ç O

CONHECIMENTO
E S P A Ç O

C

M

Y

CM

MY

CY

CMY

K

Direção Geral Rodrigo Ferraz | Direção Financeira Salum Promoções e Eventos | Curadoria 
Gastronômica Luiza Fecarotta - Adriana Benevenuto | Coordenação de Produção Guilherme 
Sânzio | Produção Executiva Matheus Duarte - Ananda Fernandes | Coordenação 
Gastronômica Ananda Fernandes - Ana Luisa Macedo - César Ribeiro | Produção Local 
Rossano Gastaldo - Camila Souza | Produção Gráfica Flavia Cartacho | Produção Logística
Lívia Gomides | Gerente Comercial Juliana Braga | Atendimento Tatianna Cerqueira - Daniel 
de Moura | Produtora de Ativação Luisa Sader | Comunicação Leandro Miranda | Letícia Silva
Mauricio Durán - Ricardo Xavier | Criação \ Design Plataforma André Ferreira - Luíza 
Cosso | Assessoria de Imprensa e Redes Sociais Doizum Comunicações | Direção Artística 
e Internacional Patrícia Tavares | Coordenação Artística e Cultural Lucas Hankee | Gestão 
de Projetos Samir Caetano - Elaine Salum - Washington Silva - Karen Silva | Produção 
Operacional Tonoque Barbosa - Felipe Silveira - Reinaldo Almeida - Djalma Malta

MÚSICA&TEATRO
P R O G R A M A Ç Ã O

WWW.FARTURABRASIL.COM.BR
/FARTURABRASIL

sábado

13H > 14H30 
ENTREVO DE PINHÃO 
Sandra de Moraes 
(São Francisco de Paula, RS)

15H > 16H30 
DESVENDANDO OS 
SABORES DO PARÁ
Paulo Reis / Manioca (Belém, PA)

17H > 18H30 
RISOTO DE CHARQUE C/
MORANGA E CATUPIRY
Daniela Craidy

14H FILÉ MIGNON SUÍNO C/ 
CARAMELO DE CUPUAÇU E 
FAROFA DE CASTANHAS
Raquel Novais

16H RAVIOLI DE RÚCULA 
E UVETA Pedro Hoffman

19H FRANGO DEFUMADO 
COM PURÊ DE CARÁ, 
AMÊNDOAS E BRÓCOLIS
Raphael Dittrich

14H COXINHA DE CHARQUE 
E MAIONESE DE BACON
Raquel Novais

16H SALADA DE PANCS, 
COPA LOMBO E VINAGRETE 
DE FIGADA
Ana Heidel

19H BACALHAU À GOMES DE SÁ  
Arthur Endruweit

13H > 13H45 
DEGUSTAÇÃO DE VINHOS
EDSON BUBLITZ
Sommelier da vinícola Lidio Carrraro
(Bento Gonçalves, RS)

14H15 > 15H 
DOCE CERRADO - 
CAGAITA,BARU, CÚRCUMA 
E PIMENTA DE MACACO
DIEGO BADRA
Conca Cozinha Original (Brasília, DF)

15H30 > 16H15 
INFUSÕES E DEFUMAÇÕES
PEDRO SIQUEIRA
Puro Restaurante (Rio de Janeiro, RJ)

16H45 > 17H30 
CHOCOLATES DO BRASIL
JULIANA USTRA
Ustra Consultoria (Porto Alegre, RS)

13H > 13H45
TORTA DE CASTANHA 
COM DOCE DE CUPUAÇU 
E QUEIJO DO REINO
DANIELA MARTINS
Lá em Casa (Belém, PA)

14H15 > 15H
AS PIMENTAS MAIS 
ARDIDAS DO MUNDO
PRISCILA ÁVILA
Queen of Peppers (Brasília, DF)

15H30 > 16H15
VINAGRETE DE 
FAVA VERDE COM 
PAÇOCA DE CARNE
YURI MACHADO
Ca-já (Recife, PE)

13H > 14H30
SNACK DO MANDARINIER
/ PORCO E BUTIÁ
Leo Magni e Liliana Andriola / 
Mandarinier Gastronomia (POA, RS)

15H > 16H30 VERRINE 
DE BRIGADEIRO BRANCO 
C/ CALDA DE PHYSALIS E 
CRUMBLE DE CASTANHA
Raquel Novais

17H > 18H30
QUITUTES E QUITANDAS 
MINEIROS Mariana Oliveira / 
Roça Grande (Belo Horizonte, MG)

SEXTA 
>> 19H ADRIANA DEFFENTI  
>> INSTALAÇÃO CÊNICA COM O ARTISTA PLÁSTICO MAURÍCIO PORTO

SÁBADO 
>> INSTALAÇÃO CÊNICA COM O ARTISTA PLÁSTICO MAURÍCIO PORTO 
>> 14H ÀS 22H CARTOON COM ERNANI COUSANDIER 
>> 15H30 SHOW COM CONJUNTO BLUEGRASS PORTO - ALEGRENSE

DOMINGO
>> INSTALAÇÃO CÊNICA COM O ARTISTA PLÁSTICO MAURÍCIO PORTO 
>> 13H BANDINHA DÍ DÁ DÓ  
>> 16H HOMEM BANDA

sábado domingo


