0 projeto Fartura — Comidas do Brasil viaja o
pais buscando chefs, produtores e receitas de
Norte a Sul. Os festivais sao a oportunidade

de compartilhar tudo o que descobrimos com

0 publico. Assim, passamos por Belém, Belo
Horizonte, Brasilia, Tiradentes, Sao Paulo, Porto
Alegre, Fortaleza, Lishoa e agora voltamos para
Conceigao! Nesses trés dias, passarao pela
cidade chefs de todas as regioes do Brasil.
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FICHATECNICA
Direcao Geral Rodrigo Ferraz | Diregao Financeira Salum Promogdes
e Eventos | Coordenagao de Produgao Guilherme Sanzio | Produgao
Executiva Matheus Duarte - Ananda Fernandes | Produgao Artistica
Guilherme Milan | Produgao Técnica Felipe Amaral - Andre Jorge
Rios | Produgao Gastrondmica Ananda Fernandes - Ana Luisa
Macedo - Cesar Ribeiro | Produgao Grafica Flavia Cartacho |
Produgao Local e Logistica Samara Queiroz | Gerente Comercial
Juliana Braga | Atendimento Tatianna Cerqueira | Comunicagao
Leandro Miranda - Leticia Silva - Mauricio Duran | Criagao \ Design

PORTO
ALEGRE

Plataforma André Ferreira | Assessoria de Imprensa e Redes Sociais
Doizum Comunicagoes | Administrativo Financeiro
Elaine Salum - Washington Silva - Karen Silva - Raquel Lopez

*Programagao, pregos e informagées em geral estdo sujeitas a alteragao, sem aviso prévio.

Estamos de volta! Chegou a hora da 2°
edi¢ao do Festival Cultura e Gastronomia
Conceigao do Mato Dentro. A cidade historica
se torna, mais uma vez, palco deste evento
que celebra a culinaria brasileira com uma
programagao para toda a familia.

Aproveite a riqueza dessa experiéncia e saiba que ela nao
termina aqui: durante o ano todo a gente se encontra no

e nas
redes sociais! Divirta-se!
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MERCADO MUNICIPAL

BANHEIROS

ESPAGO
CONHECIMENTO
RESTAURANTE
MERCADO CULTURAL

AMPACS CASA DO

QUEDS) ARTESAO
ARTESANAL

RUA COLETOR SILVA BENTO

PROGRAMACAO

MUSICAL

Choro Amoroso
Everton Coroné Trio

Dj Cateb
+ Augusto Silva e Fernando

De luca

Dj Cateb
De luca

Dj Cateb
Madruga’s sound
Dj Cateb
Rock Machine
Dj Cateb

ESPACO CHEFS
E RESTAURANTES

RUA COMENDADOR BERNARDINO

ESPAGO é
&y

CORETO DO
ROSARIO

IGREJA NOSSA SRA. DO ROSARIO o FESTIVAL

ORIGEM
AO PRATO
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>PRECOS DE R$15 A R§30<

Chefs convidados demonstram ao
vivo o preparo de receitas e revelam
seus segredos e temperos especiais!

Chefs Naiara e Ivo Faria
Costelinha de porco com

arroz Juquinha da Serra
La Palma e Vecchio Sogno (Belo Horizonte, MG)

Chef Diego Badra

Arroz de cupim
Conca Cozinha Original (Brasilia, DF)

Chef Saulo Jennings
A cozinha tapajonica
Casa do Saulo (Santarém, PA)

Chef Jodo Lima

Serra, mar e sertao
Bodega Ceara (Fortaleza, CE)

Chef Mari Sciotti

Paella de Alcachofra
Quincho (Sao Paulo, SP)
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ESPACO

CHEFS E RESTAURANTES

Bar do Zezé (Belo Horizonte, MG)

> Porcao de torresmo de rolo com geleia de laranja
> Bolinho de milho verde com bacalhau acompanha
geleia de morango com pimenta

Pizza Sur (Belo Horizonte, MG)

> Empanadas - sabores
> Burrata acompanhada de casquinha de pizza
> Pizza - sabores

Maria das Trangas (Belo Horizonte, MG)

> Pele tradicional, exclusividade do Maria das Trangas,
preparada sem gordura para ficar altamente crocante
> Sobrecoxa de frango ao molho pardo,
acompanhada de arroz, quiabo e angu

La Palma (Belo Horizonte, MG)

> Filet de costela grethado com farofa de abobrinha e bacon
> Porcao de bolinho de abdbora recheado com costelao de boi

Omilia (Nova Lima, MG

> Paella mineira gratinada
> Porgdo de tilapia empanada no pao de queijo

Descubra Concei¢do do
Mato Dentro, a capital

mineira do ecoturismo, no
coracdo de Minas Gerais.
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*CURSO0S COM

ESPACO ENTRADA GRATUITA

CONHECIMENTO

Participe de aulas com foco na degustagao de pratos
e insumos, ministradas por chefs conceituados.

Chef Jodo Lima

Cozinha de origem cearense
Bodega Ceara (Fortaleza, CE)

Chef Mari Sciotti
As castanhas e

suas possibilidades

Quincho (Sao Paulo, SP)
Chef Americo Piacenza

Massa com PANC's Chef Saulo Jennings
Cantina Piacenza (Belo Horizonte, MG) Desvendando a culindria
. tapajonica
BRI Casa do Saulo (Santarém, PA)
0 Repolho - o renegado
que virou protagonista

*A participagdo estd sujeita a lotagdo do
espago. Serao distribuidas senhas de acesso
30min antes do inicio de cada atividade.

Conca Cozinha Original (Brasilia, DF)

ESPACO >PRECOS DE R$15 A R§30<

BRASA
&LENHA

Assador gaticho prepara
diversas carnes em um
tradicional fogo de chao.

Chef Antonio Costaguta
EL Topador (Porto Alegre, RS)




